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. EXPERIENCIA EN PROYECTOS DE INVESTIGACION (2018 - presente)

1. A multiomics approach to study the effects of temperature oscillations on the
fatty acid metabolism of avocado cv. 'Hass' during fruit growth and
development
Financiamiento: Fondecyt Postdoctorado — ANID N°3240084Rol:
Patrocinante
Duracién: 2024-2027
Afo de adjudicacion: 2024

2. Effect of endogenous and exogenous natural antioxidants in the formation
and mitigation of neo- formed contaminants and dietary advanced glycation
end products in starchy food matrices Financiamiento: Fondecyt Regular —
ANID N°1240031
Rol: Co-investigadorDuraciéon: 2024-2028
Afo de adjudicacion: 2024

3. Effect of high tunnel-induced microenvironment on methylome,
transcriptome and metabolomeduring fruit development in sweet cherry
(Prunus avium)

Financiamiento: Fondecyt Regular — ANID N°1240628Rol: Co-investigador
Duracion: 2024-2028
Afo de adjudicacion: 2024

4. Tree-fruit performance and plant adaptation mechanisms to water deficit
conditions of avocado Hassgrafted on commercial rootstocks in soilless
cultivation system
Financiamiento: Fondecyt Regular — ANID N°1240260Rol: Co-investigador
Duracién: 2024-2028
Ao de adjudicacion: 2024

5. Towards a sustainable fruit production: deciphering the effect of rootstock x



10.

scion interaction on theadaptability of stone fruit trees (prunus spp.) to climate
change.

Financiamiento: Concurso de Fortalecimiento al Desarrollo Cientifico
Tecnoldgico de CentrosRegionales ANID - R23F0002

Rol: Co-investigadorDuracion: 2023-2027

Afo de adjudicacion: 2023

Fortalecimiento de las capacidades y competencias para desarrollar
investigacion en bioaccesibilidad, bioactividad y bioactividad y empleo de
tecnologias emergentes en compuestos bioactivosprovenientes de la
biodiversidad nativa importantes por su potencial funcional y nutracéutico
Financiamiento: Contrato N° PE501085296-2023-Prociencia-BM, Concytec,
Peru

Rol: Co-investigadorDuracion: 2023-2026

Afo de adjudicacion: 2023

Obtencion de un producto fermentado con caracteristicas: probiotica,
prebidtica, antihipertensiva y antioxidante, a partir de una mezcla de torta
desgrasada de Sacha Inchi (Plukenetia volubilis) y fructooligosacaridos de
Yacon (Smallanthus sonchifolius)

Financiamiento: Contrato N° PE501083311-2023-Prociencia, Concytec, Peru
Rol: Co-investigador

Duracién: 2023-2025

Afio de adjudicacion: 2023

Estudio de la formacién y reduccion de neocontaminantes utilizando
antioxidantes naturales, en sistemas modelos y en la elaboracién de galletas
dulces a base a cereales andinos, quinua (Chenopodium quinoa) y cafiihua
(Chenopodium pallidicaule)

Financiamiento: Contrato N° PE501082111-2023-Prociencia, Concytec, Peru
Rol: Co-investigador

Duracién: 2023-2025

Afo de adjudicacién: 2023

Evaluacion de las caracteristicas quimicas y prebidticas in vitro de los
pectooligosacaridos (POS) obtenidos por hidrélisis enzimatica de la pectina,
empleando poligalacturonasa, pectato y pectin liasas Financiamiento: Contrato
N° PE501082134-2023-Prociencia, Concytec, Peru

Rol: Co-investigadorDuracién: 2023-2025

Una alternativa en la fortificacion con hierro: obtencion, purificacion y
caracterizacion de péptidos con capacidad queladora de Fe?* a partir de la
proteina del tarwi (Lupinus mutabilis), empleando enfoques in vitro e in silico
Financiamiento: Contrato N° PE501082412-2023-Prociencia, Concytec, Peru
Rol: Co-investigador

Duracion: 2023-2025



11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Afo de adjudicacion: 2023

Understanding carbohydrate dynamics at the interplay between cold
acclimation/deacclimation pathways and dormancy release in sweet cherry as
influenced by changing climate conditions Financiamiento: Fondecyt Regular —
ANID N°1230163

Rol: Co-investigadorDuracion: 2023-2027

Afio de adjudicacion: 2023

Nuevas herramientas metabolémicas para impulsar la industria del aguacate
espafol Financiamiento: Ayudas correspondientes a la convocatoria de
2021 de «<PROYECTOS DEGENERACION DE CONOCIMIENTO» en el
marco del Programa Estatal para Impulsar lalnvestigacion Cientifico-Técnica
y su Transferencia, del Plan Estatal de Investigacién Cientifica, Técnicay de
Innovacién PID2021-1285080B-100.

Rol: Colaborador internacional Duracion: 2022 - 2024

Afio de adjudicacion: 2022

Millennium Institute Center for Genome Regulation Financiamiento: Iniciativa
Milenio ANID N° ICN2021_044Rol: Investigador Principal
Duracion: 2022 — 2032 Afo de adjudicacion: 2022

Valoracion de la proteina de tora de sacha inchi (Plukenetia volubilis),
subproducto de la industriade aceite asistido por tecnologias verdes para la
obtencién de hidrolizados proteicos multifuncionales: antioxidantes,
antihipertenstivos, hipoglucemiantes, antiobesidad

y fijadores de hierro. Financiamiento:
Proyectos de Investigacion Aplicada 2022-02, PE501077970-2022-
PROCIENCIA Rol: Investigador asociado internacional

Duracion: 2022 - 2024 Afio de adjudicacion: 2022

Obtencién y caracterizacion de compuestos fendlicos y terpenoides a partir de
plantas utilizadas en medicina tradicional mediante tecnologias alternativas de
extraccion, y evaluacién de su potencial antimicrobiano y antioxidante in vitro
Financiamiento: Proyectos de Investigacion Basica 2022-02, PE501077921-
2022-PROCIENCIAROI: Investigador asociado internacional

Duracion: 2022 — 2024 Afo de adjudicacion: 2022

Skin color de-synchronization with softening of Hass avocado: dissecting the
problem by integrationof omics and targeted hormone analysis at harvest and
during postharvest storage

Financiamiento: Investigador responsable Rol: Investigador

Duracion: 2022 - 2026 Afio de adjudicacion: 2022

At the right time and at the right place: the role of cell wall calcium on fruit
softening and exocarpdisorders during storage on avocado (Persea



18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

americana Mill) grown under water deficit Financiamiento: Fondecyt Regular —
ANID N°1220484
Rol: Co-Investigador Duracion: 2022 — 2026 Afio de adjudicacion: 2022

Cell wall remodeling in sweet cherry with surface pitting: an underlying
response during cold stressFinanciamiento: Fondecyt Regular — ANID
N°1221616

Rol: Co-Investigador Duracion: 2022 — 2026 Afo de adjudicacion: 2022

Unravelling the biophysical modulations of the soil-mucilage-root interface in
response to droughtand its impact on stomatal responses in different crop
species (SoMuRo)

Financiamiento: Fondecyt Regular — ANID N°1220235Rol: Co-Investigador
Duracion: 2022 - 2026 Afo de adjudicacion: 2022

Strenghtening of a smart breeding platform to accelerate the selection of new
plant species adaptedto water restriction scenario in Chile

Financiamiento: Fondo de Investigacion Estratégica en Sequia
N°FSEQ210014 — ANIDRol: Investigador Principal

Duracion: 2022 — 2023 Afo de adjudicacion: 2021

A transcriptomic approach to study the differences in the parameters of root
development, canopy and fruit quality of avocado cv. 'Hass' for two rootstocks
grown under controlled conditions. Financiamiento: Fondecyt -ANID
Postdoctorado N°3210011

Rol: Patrocinante Duracion: 2021-2024

Afo adjudicacion: 2021

Study of cytokinin applications in early stages of berry development on
changes in cell wallmetabolism and its effect on the grape firmness in Vitis
vinifera

Financiamiento: Fondecyt Regular-ANID N°1200139Rol: Co-Investigador
Duracién: 2020-2024

Afio de adjudicacion: 2020

Evaluacion del sistema de defensa antioxidante y metabolitos implicados en
el dafio por frio de lapalta (Persea americana) Hass para comprender y
mitigar este desorden fisiologico.

Financiamiento: Fondecyt contrato 369-2019, Concytec, PeruRol:

Investigador asociado internacional
Duracion: 2019-2022
Afo adjudicacion: 2019

Red de investigacion Peru-Chile: compartiendo experiencias y desafios
relacionados a laBiotecnologia Vegetal, Industrial & Bioprocesos Principal.
Financiamiento: Concurso de apoyo a la cooperacion en investigacion Chile-
Peru, redes deinvestigacion en Biotecnologia, ANID, N° REDBIO0001.



25.

26.

27.

Rol: Investigador responsable Duracion: 2019-2022
Afo adjudicacion: 2019

Formation and mitigation of potentially toxic compounds generated by heat
processing starchy andprotein matrixes.

Financiamiento: Fondecyt Regular - ANID N°1190080Rol: Co-investigador
Duracién: 2019-2023

Afio de adjudicacion: 2019

Metabolic profiling of “Black spot disorder” in stored Hass avocado (Persea
america Mill) fruitFinanciamiento: Fondecyt Postdoctorado - ANID N°3190055
Rol: Patrocinante Duracion: 2019-2022

Afio de adjudicacion: 2019

Physiological status at harvest: key to predict postharvest ripening
behaviour of Chilean Hassavocado.

Financiamiento: Fondecyt Regular N°1180303, ANIDRol: Investigador
responsable

Duracién: 2018-2022

Afo de adjudicacion: 2018
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